
事業名：函館塩ラーメンの技術を活用した生麺を使った「お土産用ラーメン」
の開発・販売

事業概要（新たな活用の視点）
函館地域の老舗ラーメン店の本物の味を自宅で手軽に楽しめ、
海藻の添加により低カロリーなお土産用ラーメンの開発、販売
を行う。

３類型
鉱工業品又は
鉱工業品の生産に係る技術 通巻番号 １－２１－００２

地域資源名 函館塩ラーメン 認定日 平成２１年７月１５日

地 域 北海道函館市 所管省庁
農林通産省
経済産業省

売れる商品づくり（競争力、市場性、販路）
◆競争力
・生麺の旨み・風味をそのまま保ち、従来品に比べて日持ちが
良く、海藻の添加により低カロリーで鮮やかなグリーン色の麺
であり、伝統的函館の味であるさわやかな塩味にすることに
より、競争力を有する。

◆市場性
・近年、商品等の購買における美食・健康を志向する顧客が
増加しており、旨み、風味をそのまま保ち、ヘルシーな「お土
産用ラーメン」は、新たな市場を確保する。

◆販路
・３０代～４０代のファミリー、サラリーマン層に向けたお土産
用ラーメンとして、全国の百貨店催事、物産店などでの販売
を行う。

地域資源における関係事業者との連携
・本事業で特長となる生麺を製造する上で、北海道立工業技術
センター・北大水産学部からの技術支援を受け開発を行う。
・（財）函館地域産業振興財団から販路開拓等の助言、協力を
いただくなど地域あげての取り組みである。

所在地：函館市松風町１６－６
ＨＰ：http://www.deguchi.tv

会社名：出口製麺（株）
連絡先：ＴＥＬ：０１３８－２２－０３９２

ＦＡＸ：０１３８－２３－０８６８

【函館塩ラーメン】

【製 麺】

【函館南京そば（お土産用）】


