
お肉やお魚を中心とした

「地域団体商標登録産品」のほか
北海道の美味しいものが、まるまるひがしにほんに大集合！

北海道の雄大な自然で育まれた地域ブランドの産品を
この機会にぜひお試しください。

まるまるひがしにほん 東日本連携センター

東日本連携センター東日本連携センター

埼玉県さいたま市大宮区
大門町1-6-1

11：00～19：00営業時間

https://marumaru-higashinihon.jp/URL

048（856）9111お問合せ先

048（856）9108FAX

定休日 毎週月曜日

月曜日が休日等の場合翌火曜日が休日となる場合があります。また、イベントの内容によって、営業時間が変更となる場合がございます。
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土 日

19日は17：00まで

地域ブランドの

おい
しいものが大集合！

「地域団
体商標」とは

？

詳しくは裏
面をご確認

ください

支笏湖チップ
支笏湖漁業協同組合

とうや湖和牛
とうや湖農業協同組合

びらとり和牛
びらとり農業協同組合

しほろ牛
士幌町農業協同組合

十勝若牛
十勝清水町農業協同組合



北海道の南西部に位置する平取町で生産された「びらとり
和牛」。平取町の厳しい冬の寒さにより、肉の旨味が凝縮さ
れ、味が濃く、柔らかい牛肉になっています。

「チップ」とは、「ヒメマス」の北海道での地方名のこと。国内屈
指の透明度を誇る支笏湖の水で育った「支笏湖チップ」は、臭
みが少なく、サケマス類特有の旨みが楽しめるのが特徴です。

味覚センサーで支笏湖チップのおいしさを測定！

雑味

うま味

味の濃さ

酸味

コク

2024年6月に地域団体商標登録！

びらとり和牛 と 支笏湖チップ

「地域団体商標制度」は、地域の商品やサービスを「地域ブランド」として守るための制度。
生産者や事業者の想いがこもった、その土地ならではの魅力がぎゅっと詰まった商品等がたくさん登録されています。
北海道の豊かな自然が育んだ地域ブランドの産品を、ぜひこの機会にお楽しみください！

主催／経済産業省北海道経済産業局

「地域団体商標」とは？

地域ブランドを守り、育む「地域団体商標制度」

旨みが強く、
味が濃い。 
“お肉らしい”
しっかりとした
味わいが
楽しめる！

幅広い層から支持される、 
ジューシーでヘルシーな赤身肉。 

肉牛頭数日本一を誇る町、 
十勝士幌町で育ったブランド牛。 

「幻の和牛」は、口どけとろける 
上質霜降り黒毛和牛。 

味はしっかり
しているが、
雑味が控えめ。
酸味が強く、
生食はスッキリ
とした口当たり！

味はしっかり
しているが、
雑味が控えめ。
酸味が強く、
生食はスッキリ
とした口当たり！

（十勝清水町農業協同組合）十勝若牛 （士幌町農業協同組合）しほろ牛 （とうや湖農業協同組合）とうや湖和牛

雑味

うま味

味の濃さ

酸味

コク・深み

海外サーロイン 　国産サーロイン びらとりサーロインびらとりサーロイン 北海道産鮭 　チリ産サーモン 支笏湖チップ支笏湖チップ

他のサーロインと比べて… 他のサケマス類と比べて…

味覚センサーでびらとり和牛のおいしさを測定！

味覚センサー
とは

ヒトの味覚は、数百～数千種類の化学物質を受け取り、味を認識します。味覚センサーが味を判断し、対応する「味覚項目」に
変換することで、測定結果から味を数値化しています。（分析：味香り戦略研究所）

「チップ」とは、「ヒメマス」の北海道での地方名のこと。国内屈北海道の南西部に位置する平取町で生産された「びらとり 「チップ」とは、「ヒメマス」の北海道での地方名のこと。国内屈「チップ」とは、「ヒメマス」の北海道での地方名のこと。国内屈




