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池田食品株式会社
〒003-0011　札幌市白石区中央１条３丁目３２番地　

http://ikeda-c.co.jp/

北海道当別町大塚農場と提携した契約栽培黒豆（特別栽培）を、素材そのままにソフトに仕上げた黒大豆です。

流動層温風焙煎機でソフトに仕上げている食感が好評です。

西暦　1948 年　7月　12日

2,000 万円

経営理念（笑顔の職人たれ：①誇りの持てる仕事　②お客様が笑顔になる商品　③北海道に
必要とされる企業）

創作豆とタマゴボーロ製造、特に契約栽培の黒豆（特別栽培）を活用した大人のおやつを創造。

28名

さっぽろ黒大豆　素焼黒豆
220 円（税別）

常温

25ｍｍ（Ｄ）×　135ｍｍ（Ｗ）×　215ｍｍ（Ｈ）

創作豆

５０g

１８０日

当社直営店（本店、丸井今井、さっぽろ東急百貨店）、どさんこプラザ等

小さな子どもから高齢者まで、幅広い年代。家庭や「オフィスのおやつ」として食べてもらいたいです。

・「北海道のおやつ」というイメージをつけたい。お酒のおつまみ、3時のおやつ等、幅広いシーン　
　でお楽しみいただきたいです。
・北海道の素材がイメージでき、大豆の良さ、北海道の良さが伝わる新提案に期待しています。

・中身が見えるようにしてください。
・大きさは現在のパッケージ同様の大きさをイメージしています。

可能可能 社名ロゴマークを
記載してください

「さっぽろ黒大豆　素焼黒豆」は北海道どさんこプラザ札幌店（ＪＲ札幌駅内）、
中身が同じ「素焼黒豆」はホームページから　　http://ikeda-c.co.jp/


