
所在地

会社概要

対象商品

保存方法

購入方法

現在の販売場所

ターゲット

商品名の変更の可否 商品ロゴ変更の可否 名称等の記載について ロゴマーク

商品コンセプト
特徴

現行品の
パッケージサイズ

価格

資本金 従業員数

商品分類

内容量

賞味期限

理念

事業内容

設立

ホームページ

企業・団体名

企業の情報

対象商品の情報

デザインの要望

商品の購入方法

デザインの要望

パッケージ
容器について

岩田醸造株式会社
〒060-0033　札幌市中央区北 3 条東 4 丁目

http://www.koh-itten.co.jp

江別産の大豆、米１００％にこだわって作った希少価値の高い味噌です。
江別をもっと知ってもうために地域全体で取り組んでいる『「美味しい江別・大人の食育」ブランド化プロジェク
ト』のバックボーンの一つである「江別大豆プロジェクト」から生まれました。「江別」のイメージを伝えられる
ような商品名にしたいと考えながら江別市民憲章を見てみると、田園風景が思い浮かんだことから「田園江別」
と名付けました。

西暦　1947 年　１月　１日　（創業は 1892 年 6 月 1 日）

3,100 万円

日本の農業基地北海道の豊かな農産物を活かし、この国の食文化の進展に寄与する使命を
果たすだけでなく、グローバル化の時代、味噌が世界の調味料として発展する産業活動の
一翼を担い続ける企業であることを目指します。

味噌及び味噌使用食品の製造・販売、酒類卸売

120 名

紅一点　田園江別
400 円（税込）

常温

90ｍｍ（Ｄ）×　118ｍｍ（Ｗ）×　67ｍｍ（Ｈ）

味噌

300ｇ

6 ヵ月

とうふ工房菊の屋（株式会社菊田食品）等

道内の一般消費者。今後は、観光客にもターゲットを広げていきたいと考えています。

・「江別」の町を知らない人にも、「江別」のイメージが伝わるようなデザインにしたいです。
・江別産の大豆・米にこだわった希少性の高い商品であるため、少し高めの価格設定（400 円）に妥当性が
　感じられるようにしたいです。
・観光スポット等への販路拡大に向けて、外国人観光客等にも手にとっていただけるようなデザインを希望します。

・素材、形状等すべて自由。デザイナーの自由な発想に期待します。

不可 可能
「紅一点」と「地域団体商
標『北海道味噌』」を記載
してください

お電話でお申し込みください。　ＴＥＬ（０１１）２３１－１６６７　担当／横川


