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　自店舗・インターネット

「フタを開ければ笑顔が広がる」をモットーに、お客様にご満足頂ける商品を製造・販売するため、従業

員一同、日々尽力致します。

　水産加工業、食品販売業、飲食業

　真鱈のポンタラ

　180ｇ

　日本最北に位置する稚内市は、東はオホーツク、西は日本海、北は宗谷海峡と三方を海に囲まれ、国内有数の水揚げ

量を誇る水産都市です。弊社は、昭和29年の創業以来、タラコや棒ダラ、塩サケなどの水産加工・販売を手掛けてき

ました。

　この「ポンタラ」とは、北海道ではポピュラーな珍味で、実はここ稚内が発祥の地。塩などで味付けした生のタラの

身を乾燥させたもので、一般的なポンタラは、スケソウダラを使用していますが、この「真鱈のポンタラ」はその名の

通り、真ダラにこだわっているのが特長。真ダラは、漁獲量が少なく、値が張りますが、しっかりと身が厚く、噛めば

噛むほど甘みやうま味が口の中にじんわりと広がるのが魅力です。そんな真ダラならではの特長がひと目で伝わる、高

級感のあるデザインにリニューアルしたいと考えています。

　450mm（H）×180㎜（W）×15㎜（D）

　お酒を飲まれる方、観光客

●商品名は現状の「真鱈のポンタラ」を使用。

●「北海の味ひとすじ」のキャッチと宝船のロゴマークも入れたい

●パッケージは、密封・冷凍保存でき、中身が見える透明のフィルム素材を希望

●手間、コストがかからない直接印刷、またはシール対応が望ましい

●今後はその他の珍味とシリーズ化して販売していくことも考えている

　弊社では、三枚におろした真ダラの身を、特製の調味液に漬けた後、5～7日間ほど乾燥させ、さらに1週間ほど冷凍

し、うま味を引き出しています。「真鱈のポンタラ」は、身を豪快にむしり、そのまま味わうもよし、マヨネーズや一

味、醤油などにつけてもよし。ソフトな食感になるので、軽く炙って味わうのもおすすめです。

　通常タイプのほか、ローラーで重圧をかけて伸したタイプも。スケソウダラではなく、真ダラにこだわり、手間暇か

けて製造している商品であることをパッケージでPRできると嬉しいです。

　〒097-0022　北海道稚内市中央5丁目6番8号

　株式会社うろこ市

http://uroco1.com/

　直射日光・高温多湿を避けて保存。

　長期保存の場合は､－１８℃以下にて保存。

　魚介乾製品

　常温にて90日

http://uroco1.com/


商品の購入方法

オンラインショップ　http://uroco1.com/

商品名の変更の可否 商品ロゴ変更の可否 名称等の記載について ロゴマーク

不可 可能
「北海の味ひとすじ」と宝船

のロゴマーク

商品の購入方法

http://uroco1.com/

