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　日本海に突き出た積丹半島の付け根に位置する岩内町は、北海道におけるスケトウダラ延縄業

の発祥の地。1899（明治32）年創業の当社では、北海道産のスケトウダラ100％を使い、昔なが

らの製法を大切に受け継ぎ、ロングセラーの定番から地元の食材と合わせた個性派まで、バラエ

ティ豊かな蒲鉾を製造・販売しています。なかでも、この「角焼」は120年の歴史を誇る看板商

品。新鮮な生すり身を角型に入れ、昭和2 9 年の岩内大火の際に、池に沈めて守り抜いた商業期

より使い続けている重石をかけて、職人が経験と勘を駆使しながら、じっくり蒸し焼きにしま

す。つなぎや添加物の使用は必要最低限に抑えているため、魚本来の旨味、しっとりとした食

感、弾力が自慢です。煮崩れしにくく、出汁もでるので煮物はもちろん、薄切りにしてわさび醤

油で味わうのもおすすめ。地元では古くから郷土料理や家庭の味として親しまれています。

　カネタ吉田蒲鉾店
　〒045-0026　北海道岩内郡岩内町字御崎１番地５

https://www.kanetayoshidakamabokoten.com/

 創業明治32年以来北海道産スケソウダラを100％使用し、

 昔ながらの製造方法にこだわった手造りの蒲鉾製造

 かまぼこ製造・卸売・小売

　角焼（かくやき） 　水産加工品

　389円（税別）　※価格は変更になる事もあります 　260ｇ

　要冷蔵（１０℃以下） 　製造より10日間

　130㎜×230㎜×厚さ20㎜　（本体サイズは70㎜×150㎜×厚さ20㎜）

　当店舗・岩内町内スーパー

　観光客・お酒を飲む人

●個装の真空パック（透明）に貼るシールと、ギフト用（3個入り）の箱をセットでデザイン

　してほしい。(※3個入り箱の形状は備考欄を参照）個装は単品での販売も想定

●シール、箱いずれも、以下の屋号、キーワードを盛り込むことが希望

     ・・・カネタの屋号（ロゴ）、吉田蒲鉾店、明治32年創業、角焼、岩内町

●創業120年の伝統にふさわしい風格あるデザインに

●新パッケージと合わせて「角焼」専用のパンフレットの製作も予定している

　この「角焼」は、北海道の一部の港町に根付く食文化で、岩内町では当社が初めて手掛けまし

た。生すり身から焼き上げる「角焼」は、独自の製法に職人技が冴える蒲鉾で、120年の歴史を

誇りますが、残念ながら北海道内でもあまり知られていません。老舗蒲鉾店として「角焼」とい

うすばらしい食文化を守り続けると共に、もっと多くの人々にそのおいしさをお届けしたく、百

貨店や全国の物産展などへも販路を広げていきたいと思い、応募しました。「角焼」を通じて、

岩内町のPRにも貢献したいと考えています。

https://www.kanetayoshidakamabokoten.com/


商品の購入方法

備考

　　　　　　3個入り箱の形状

商品名の変更の可否 商品ロゴ変更の可否 名称等の記載について ロゴマーク

可能 可能

カネタの屋号（ロゴ）、

吉田蒲鉾店、

明治32年創業、

角焼、岩内町

FAXまたはメールでご注文下さい。

FAX  0135-62-0245

メール　yoshidakamaboko.m32@gmail.com


